
VILLA MARGHERITA

RELAIS


LIGHT LUNCH 13.00 – 15.00


  Selezione	di	salumi	e	formaggi	 20

Cold	cuts	and	cheese	Platter


Petali	di	melone	con	culaccia	di	Zibello	e	piadina	calda	 20 
Melon	with	fine-cured	porkloin	Culatello	di	Zibello	served	with	piadina-flatdread


Caprese,	bufala	dop	con	pomodorini	e	basilico	fresco	 14

Caprese	with	Buffalo	mozzarella,	cherry	tomatoes	and	basil


Tagliatelle	al	Ragù			 15

Tagliatelle	with	Ragù


Ravioli	alle	erbe,	Burro	di	Alpeggio	e	Salvia				 15

Ravioli	filled	with	herbs,	alpine	butter	and	sage


			Hamburger	di	scottona	con	bacon,	scaglie	di	Parmigiano,

servito	con	insalata	verde	 18

Scottona	beef	burger	with	bacon,	Parmesan	flakes	served	with	lettuce


Piadina	classica	con	squacquerone	e	rucola	 10

Classic	Piadina	with	Squacquerone	cheese	and	rocket	salad


Piadina	con	prosciutto	crudo	24mesi,	squacquerone	e	rucola	 14

Classic	Piadina	with	cured	ham	24	month,	Squacquerone	cheese	and	rocket	salad


TEMPO DI ATTESA MEDIO 20-25 MINUTI / WAITING TIME APPROXIMATELY 20 -25 MIN

Tagliata	di	frutta	fresca

Sliced	fresh	fruits

	7

Cocco	Tropicale

Coconut	mousse,	mango	and	passion	fruit

					10

Sorbetto	di	frutta	del	momento

Fruit	Sherbet	of	the	day

7


